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Sonnenbrau AG, Alte Landstrasse 36, 9445 Rebstein b ral I e I l

(Besuchereingang links neben Rampe) - https://www.sonnenbraeu.ch

‘E‘ Es stehen wenige Parkplatze vor der Brauerei zur Verfligung.
Im Sinne des Umweltschutzes, wenn mdglich Fahrgemeinschaften bilden!

Anmeldung
ERFA-Meeting — QUS Coach vom 12.09.18 : Qualitat beim Bierbrauen

Firma

Vorname M IttWOCh y

- 12. September 2018
18:00h

Adresse Mitglied SAQ Oja O nein

E-Mail
Sonnenbrau AG
Alte Landstrasse 36

Datum Unterschrift 9445 Rebstein

Anmeldeschluss : 5. September 2018
www.sag.ch/veranstaltungen oder esther.kohler@sag.ch

sag.ch


https://www.sonnenbraeu.ch/kontakt/
https://www.sonnenbraeu.ch/kontakt/
https://www.saq.ch/swiss-association-for-quality/veranstaltungen/detail/qualitaet-beim-bierbrauen/
mailto:esther.kohler@saq.ch

Inhalt Programm

Die Herstellzeiten von Bier kdnnten mit den entsprechenden Hilfs- ab 17:30h Eintreffen der Teilnehmer — Besammlung im
mitteln auf 2-3 Wochen verklrzt werden. Davon halt der Sonnen- Bierstibli
brau-Braumeister Steffen Pawlak nicht viel! Ein gutes Bier 18:00h Kurze Begriissung seitens SAQ und Veranstalter
braucht seine Zeit und hdchste Qualitat von den Rohstoffen, tber 18:05h Vorstellung Sonnenbrau AG
deren Verarbeitung bis zur Abflllung in Flaschen und Fasser. ca. 18:15h Vortrag ,Qualitatssicherung beim Bierbrauen®
ca. 18:45h Rundgang Besichtigung Brauerei
ca. 19:45h Resumees und Schlussworte
ca. 20:00h Imbiss und Ausklang mit Verkostung der

Erzeugnisse

In diesem ERFA-Meeting berichten uns die Verantwortlichen pra-
xisnah wie sie ihre hohen Qualitatsanspriche tagtaglich umset-
zen. Wie sie die hohe Qualitat des Bieres sicherstellen, auch
wenn es sich um ein hochwertiges Naturprodukt handelt. Zur Her-
stellung von Bier braucht es Malz, Hopfen, Hefe und Wasser.

Im Laufe der Fuhrung werden wir auch beim eigenen Whiskykeller
vorbeikommen.

Achtung: Teilnehmerzahl max. 36 Personen

Teilnahmekosten

SAQ Mitglieder CHF 50.00

Nichtmitglieder CHF 70.00

Zahlbar an der Veranstaltungskasse gegen Quittung



